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ESPECIFICACIONES
Denominacién de Origen
Costers del Segre
Localidad

Salas de Pallars / Figuerola d’Orcau
Variedades

Sauvignon blanc
Graduacion

12,5 % vol.

Acidez volatil

0,48 g/l

Acidez tartarica total

8 g/l

pH

3,05

S02 Total

67 mg/l

PRESENTACION

Vino de montaiia, brisado, tinico y na-
tural, que combina placer, historia y
salud con la naturaleza del Pirineo.
Producido con las mejores uvas de
nuestro vifiedo ecolégico Blanqueta,
con macerado y brisado cortos. En

su fermentacion alcohdlica y malolac-
tica no se ha afadido aditivo ni fer-
mentos comerciales.

VINAS

Localizacidn. Vifias jovenes en vifie-
dos historicos (Blanqueta). Situados
en Salas de Pallars, Pallars Jussa,
subzona pirenaica de la DO. Un en-
torno privilegiado con altitud entre
600y 700 metros, que mima las ce-
pas y se refleja en sus frutos, apor-
tando un sabor y aroma (nicos, base
de nuestros vinos.

Suelos. De textura franco arcillo are-
nosa, con zonas tipo travertinico.
Sistema de conduccion. En empa-
rrado, con alambre basal y tres nive-
les de sujecion con palos de 2,4 m,
para maximizar la exposicién solar
por racimo. Lo cual, junto con la alta
densidad de plantacion y el rendi-
miento limitado, nos permite obtener
uvas de gran calidad.

Viiiedos con certificacion ecoldgica
por el CCPAE, Consejo Catalan de
Produccion Agraria Ecolégica.

CLIMATOLOGIA

El privilegiado microclima del paraje
nos da veranos secos, dias con tem-
peraturas maximas de 35 °C, noches
frescas (15-20 °C de diferencial) y
viento térmico diario. Ello se traduce

Sauvignon blanc / 2019

en una maduracion lenta con éptimo
desarrollo de las uvas. El afio 2019
fue una afiada muy equilibrada. En
otofio llovid lo suficiente para sopor-
tar el verano.

VENDIMIA

Vendimia manual con cuidada selec-
cion en el vifiedo, recogida en cajas
de 15 kilos. Alcanzada la fecha dpti-
ma de maduracion, la 1a semana de
septiembre de 2019, se realizd la
vendimia en la vifia Blanqueta, sin
afectacion climatica, controlada y
obteniéndose uva de excelente
calidad.

VINIFICACION

Con la uva despalillada, y previo a la
fermentacion, se macero6 tres dias en
depositos inox, con pieles y bazuqueo
periddico hasta el inicio de la fermen-
tacion espontanea con sus levaduras
autdctonas. Alcanzado el brisado, rea-
lizamos el sangrado y un suave pren-
sado en prensa manual, continuando
la fermentacioén del mosto con con-
trol de temperatura, siguiendo su evo-
lucién natural que acab siendo lenta
y perfectamente finalizada. El vino

se ha tratado siempre con practicas
enolégicas ecoldgicas y el minimo de
manipulaciones posible. En las fer-
mentaciones alcohélica y malolac-
tica, no se han afadido aditivos ni
fermentos comerciales.

CRIANZA

Hemos hecho una crianza sobre lias
finas durante 8 meses, y un reposo
en botella de 6 meses minimo, antes
de su salida al mercado.

EMBOTELLADO

Realizado en julio de 2020, en bote-
llas borgofiesas de 75 cl y cuello
Sommelier. Al embotellarlo, el vino
se filtra con poros de medida grande
para mantener sus propiedades.

NOTAS DE CATA

Como buen Sauvignon, evoca el pai-
saje y el clima donde crecié: el frio
invernal y la canicula del estio. De
color ambar dorado, atrapa la luz del
sol tras el cristal transparente de la
botella. Su potencial aromatico evo-
luciona en copa con notas de frutos
maduros, pimientos verdes, melén,
citricos, hierba fresca y frutas tropi-

cales, asi como notas florales de ro-
sas blancas y azahar. A ello sumamos
el logrado aroma tiélico, que se inte-
gra arménicamente. En boca, su aci-
dez impone su frescor y textura sua-
ve. Seco y elegante, con sabor a fruta
confitada y fresca, con predominio de
citricos, miel y fruta tropical, con un
final dulce que nos marcara el recuer-
do. El caracter de este vino nos des-
cubre un universo entre montafias una
mafiana soleada, que refleja destellos
del otro lado de la luna, un mundo
fantastico tras el espejo de Llarim.

Temperatura de servicio de 10-12 °C.

MARIDAJE

Compaiiero ideal de aperitivos y en-
tradas ligeras como quesos suaves,
aceitunas, mariscos y salazones, pero
también de ensaladas, pescados, car-
nes y pastas. En cada caso nos delei-
tard su resultado.

ANADA 2019
Comercializacion: enero 2021

LOGISTICA

Para mantener sus cualidades, las bo-
tellas deben almacenarse en posicion
horizontal o inclinada, garantizando
el contacto del vino con el corcho,
alejadas de focos de calor y de luz.

Botella

EAN-13: 8437021396027
Peso: 1,292 kg
Dimensiones: 8,45x30,54 cm
Embalaje

EAN-14: 18437021396024
Peso: 8,212 kg
Dimensiones: 28x19x32 cm
Botellas/Embalaje: 6

Palé

Modelo: Europalé
Dimensiones: 120x80 cm
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